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Neue Lebensmittel

Innovative
Prozesstechnologien

Referat1 Fachgruppe 21 Fachgruppe 31 Fachgruppe 41 Fachgruppe 51 Fachgruppe 61

Finanzen Altersiibergreifendes nationales Ernahrungsepidemiologie, gesundheitliche M‘k’°bL'°l‘7°g‘“"ff'|‘he":" Sicherheit & Qualitat von Obst, Scherheit und Qualitst von Flesch o Wissens- und

Ernahrungsmonitoring (nemo) Bewertung von Lebensmitteln und P;"" i 9"5":' eln ":‘ Gemiise, Speisepilzen o and Produlton 4 ‘atenmanagement
Emahrungsmustern und korperliche Aktivitat ‘agenkompetenzzentrum Mykotoxin-bildende und pathogene Pilze
Referat 2 Fachgruppe 22 Fachgruppe 32 Fachgruppe 42 Fachgruppe 52 Fachgruppe 62
personal Produktmonitoring (PM) und Nahrstoffstatus und Stoffwechsel in M"“:Z:':‘;“e‘:“s’:is:l:‘“a‘ « 5“"?"‘9" & Q““"';l‘ von Resiliente ‘""““5‘/5:1'“9; Tf:"“e'r Reduktion Analytische Kompetenz
Bundeslebensmittelschliissel (BLS) Entwicklungsphasen oensn ) ornerleguminosen, Olsaaten, und Analyti
und deren mikrobielle Okologie Olfrichten, Nussen und Kartoffeln unerwiinschter Stoffe
sowie daraus hergestellter Produkte
Referat3 Fachgruppe 23 Fachgruppe 33 Fachgruppe 43 Fachgruppe 53 Fachgruppe 63
Sicherheit und Qualitat in der Gewinnung

Organisation

Public Health Nutrition

Ernahrungsphysiologie, Bioverfiigbarkeit
und eméhrungsbezogene Biomarker

Humanmikrobiota und Einfluss
der Emahrung

Sicherheit & Qualitat von Getreide und
Pseudozerealien sowie daraus
hergestellter Produkte BEE und WP

und Prozessierung von Milch
und Milcherzeugnissen

Referat 4 Fachgruppe 24 Fachgruppe 34 Fachgruppe 44 Fachgruppe 54 Fachgruppe 64
Sicherheit und Qualitit von Fisch
Nachhaltige Ernahrung und Altersiibergreifendes Analytik und Ana\:'uk + Bewertung von und welteren aquatischen Lebensmitteln
Inhaltsstoffen & Verénderung dieser <owie NRL Anisakis

Technik, IT, Service

Emahrungstransformation

Humanstudienzentrum

entlang der Lebensmittelkette
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Standort Kulmbach

E.-C.-Baumann-StraRe 20, 95326 Kulmbach
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Fachgruppe 65

Analytik und Bewertung

von Inhaltsstoffen entlang der Lebensmittelkette

Leitstelle zur Uberwachung
der Umweltradioaktivitiit

Verarbeitungsgrad von Lebensmitteln

Kompetenzeinheit
lodanalytik, lodmonitoring




