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Vortrage MR

@® Funktionelle Lebensmittel als Beitrag zur Gesund-
heitsforderung?

@ |eben Biokaufer gesiinder? Forschungsergebnisse
auf Basis der Nationalen Verzehrsstudie 11

® Hygiene/Mikrobiologie bei (verpackten) pflanz-
lichen Lebensmitteln

® Potentielle Anwendungen technisch hergestellter Nano-
materialien im Lebensmittelsektor

® Gesunde Ernahrung - was ist das?

® Schimmelpilze in Lebensmitteln - Problematik und Vermeidungsstrategien

© Besonderer Programmpunkt
Fiihrung zur Kunst im und am
Max Rubner-Insitut

Die Vortrage finden im Hoérsaal des MRI (1.0G) statt.



